
Apéritifs 

Porto rouge/blanc       € 5 ,00 

Kirr          € 6, 00 

Martini bianco/rosso      € 6, 00 

Limoncello        € 6, 00 

Pineau de Charentes      € 6, 00 

Prosecco          € 7, 00 

Ricard         € 7, 00 

Cava         € 7, 00 

Kirr Royal        € 7, 50 

Picon vin blanc        € 8, 50 

Campari orange       € 8, 50 

Pisang orange        € 9, 00 

Passoa orange        € 9, 00 

Safari orange        € 9, 00 

Aperol Spritz        € 9, 00 

 

 

 

 

 

 

 

 



Vin rouge de la maison 

 

“Kleine Rust” Pinotage Shiraz,  

Afrique de Sud, Stellenbosch 

 

Verre:   € 5, 00  Carafe 50cl:  € 16, 00 

Carafe 25cl:  € 8, 00  bouteille:   € 24, 00 

 

Vin blanc de la maison 

 

“Kleine Rust” Chenin Blanc + Sauvignon Blanc 

Afrique de Sud, Stellenbosch 

 

Verre:   € 5, 00  Carafe 50cl:  € 16, 00 

Carafe 25cl:  € 8, 00  bouteille:   € 24, 00 

 

Vin rosé de la maison 

Crazy Tropez, France 

 

Verre:   € 5, 00  Carafe 50cl:  € 16, 00 

Carafe 25cl:  € 8, 00  bouteille:   € 24, 00 

Vin blanc doux 

 

Verre:   € 5, 00   



Bières pression 

Stella Artois  33cl .( 5.2°)      € 3, 60 

    50cl.        € 5, 20 

Leffe blond 33cl. ( 6.6°)      € 4, 60 

   50cl.        € 6, 10 

Bières á la Bouteille 

Carlsberg ( 5.5°)        € 3, 25 

Hoegaarden ( 4.9°)        € 3, 25 

Jupiler sans alcool        € 3, 25 

Kriek  Max ( 3.2°)        € 3, 50 

Duvel ( 8.5°)         € 4, 25  

Leffe brune ( 6.5°)        € 4, 25 

Omer ( 8°)          € 4, 50 

Cider           € 5, 00 

Trappistes 

Westmalle dubbel ( 7°)       € 5, 00 

Westmalle tripel ( 9.5°)       € 5, 00 

Orval  brun (6.2°)        € 5, 00 

Chimay blonde (9°)        € 5, 00 

Bière artisanale 
Pater Pitte blond (8°)        € 4, 50 

Wipers Times (6.2°)        € 4, 85 

Sint Bernardus prior ( bière locale 8° brun)    € 4, 85 

Sint Bernardus Abt ( bière locale 10° brun)    € 4, 85 

 



Soda 

Coca Cola/zero        € 2, 75 

Fanta          € 2, 75 

Sprite          € 2, 75 

Schweppes tonic        € 2, 75 

Bitter lemon         € 2, 75 

Tönissteiner Citron        € 3, 00 

Tönissteiner Naranja (orange sanguine)    € 3, 00 

Tönissteiner Exotic        € 3, 00 

Minute Maid orange  ou pomme     € 3, 00 

Minute Maid multifruit       € 3, 00 

Ice tea          € 3, 00 

Fuze tea peach         € 3, 00 

Appletiser         € 3, 50 

 

Eaux  
Bru non pétillant  25cl.       € 2, 50 

    1L.       € 8, 00 

Bru pétillant  25cl.       € 2, 50 

    1L.       € 8, 00 

Apéritif sans alcool 
Jupiler (0.0°)         € 3, 25 

Pater Pitte (0.5°         € 4, 50 

Vin blanc           € 5, 00 

Vintense Bellini         € 6, 50 

Gin tonic          € 8, 00 



Boissons chaudes 

Café          € 2, 80 

Deca          € 2, 80 

Espresso          € 2, 80 

Cappuccino         € 3, 75 

Chocolat chaud avec chantilly      € 3, 75 

Latté Macciato        € 4, 00 

 

Thé (feuilles de thé séchées de qualité supérieure) 
 

English breakfast        € 3, 25 

Earl grey          € 3, 25 

Thé noir au gingembre       € 3, 25 

Thé vert          € 3, 25 

Eglantier          € 3, 25 

Camomille         € 3, 25 

Thé à la menthe         € 3,25 

 

Café avec liqueur 

Irish coffe (whisky)        € 9, 00 

French coffee (Grand Marnier au cognac)   € 9, 00 

Italian coffee (Amaretto di Saronno)    € 9, 00 

Café Normand (Calvados)      € 9, 00 

 

 



 

Gin 

Gordons + Schweppes tonic      € 10, 00 

Bombay Sapphire + Schweppes tonic    € 14, 00 

Hendricks + Fever tree  tonic     € 14, 00 

Copperhead + Fever tree tonic     € 14, 00 

Monkey 47 + Fever tree tonic      € 14, 00 

 

Spiritueux 
 

Vodka Eristoff        € 7, 50 

Captain Morgan (rhum brun)      € 7, 50 

Bacardi cola         € 7, 50 

Baileys          € 7, 50 

Amaretto di Saronno       € 8, 50 

Cognac          € 8, 50 

Calvados          € 8, 50 

Grand Marnier         € 8, 50 

Jack Daniels         € 9, 00 

Jameson          € 9, 00 

 

 

 

 



 

          

Entrée 

Soupe du jour         € 6, 00 

Carpaccio du bœuf (Seulement en entrée)   €16, 00 

Fromage de chèvre chaud       € 20, 00 

- fromage de chèvre, noix, pommes, salade mixte et vinaigrette au 

miel 

Salade de scampis         € 20, 00 

-salade mixte et vinaigrette       

 

 

Pâtes 

Tagliatelli scampi        € 22, 00 

- tagliatelles aux scampis avec sauce à la crème 

Tagliatelli salmone        € 22, 00 

- tagliatelles au saumon frais et sauce à l'aneth 

Mezzalune Vitello        € 22, 50 

- ravioli plié, farci au veau et morilles, dans un bouillon de bœuf 

Ravioli farci au homard dans une bisque    € 23, 00 

Canneloni végétariens       € 22, 00 

- canneloni farcis aux épinards et à la ricotta dans une sauce 

napolitaine 

 



Pizzas 30ø  
Préparé maison (1 personne = 1 plat) 

 

Margarita: *tomate, mozzarella       € 12, 00 

Borromea: *tomate, mozzarella, jambon    € 13, 00 

Salami: *tomate, mozarella, salami     € 13, 00 

Funghi: *tomate, mozarella, champignons    € 13, 00 

Peperoni: *tomate, mozarella, peperoni    € 13, 00 

Romana: *tomate, mozarella, jambon, champignons  € 13, 50 

Hawaï: *tomate, mozarella, jambon, ananas   € 13, 50 

Caprese: *tomate, mozarella, tomates cerises, pesto  € 14, 00 

Tonno: *tomate, mozarella, thon, oignons, olives  € 14, 50 

Napolitana: *tomate, mozarella, anchois, oignons, câpres € 14, 50 

Alla mafiosa: *tomate, mozarella, jambon, champignon,  € 15, 00 

- artichaut, olive  

Della casa: *tomate, mozarella, fromage de chèvre,   € 14,50 

- oignons, poivron, artichaut, olive, brocolli, tomates cerises, champ. 

Quatro stagioni: *tomate, mozar.,jambon,salami   € 15,50 

- oignons,champ.,artichaut, poivron 

Mexicana: *tomate, mozarella, viande hachée, poivron,  € 16, 50 

- oignons, jalapeno 

 

 

 

 



 

 

Barbeque: *tomate, mozar., filet de poulet, oignons,  €16, 50 

- champ.,sauce bbq 

Quatro formaggia: *tomate, mozar., gorgonzala, provolone,€ 16, 00 

- parmesan  

Frutti di mare: *tomate, mozarella, fruits de mer, oignons,     € 16, 50 

- capres  

Calzone (plié): *tomate, mozarella, jambon, salami, oignons,€ 16, 50 

- champignon, poivron 

 

Des fonds sans gluten et sans lactose sont également disponibles  

(voir les garnitures sur la liste des pizzas), malheureusement, ils ne sont pas faits 

maison comme les pizzas mentionnées ci-dessus, également à 23ø 

*= sauce tomate 

 Chers clients, nos plats sont préparés frais et avec beaucoup d'amour. Nous 

aimerions vous informer gentiment de ne pas apporter de modifications à nos 

plats. Avez-vous une allergie à un ingrédient particulier ? Veuillez s'il vous plaît 

nous en informer      . 

 

 

 

 

 

 



 

Viandes 

Poulet grillé avec sauce aux champignons, frites et salade  € 22, 00 

Carbonnade Flamande, frites et salade    € 22, 50 

Steak (Belge blanc bleu +/-250gr.) , frites et salade € 24, 50 

Spare ribs (côtes de veau), frites et salade   € 25, 00 

Brochette d'agneau (marinée)      € 26, 00 

Entrecote (+/-400gr.) frites et salade    € 28, 50 

Irish Ribeye (+/-350gr.) frites et salade    € 29, 00 

Mix grill: steak, veau, filet de poulet, agneau,    € 30, 00 

-frites et salade 

 

 

Poisson 

Crispy salmon: filet de saumon aux épinards et ricotta,  € 27, 00 

- pâte feuilletée, sauce Hollandaise fraîche, frites, salade 

Gratin de poisson à la façon du chef avec frites  € 25, 00 

Sole Meunière (3+) cuit au beurre fermier, frites et salade € 33, 00 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Supplément:  

- Sauce champignon ou sauce poivre    € 3, 00 

- Béarnaise          € 3, 00 

- Frites          € 3, 50 

- Salade          € 3, 50 

 

Pour les petits princes et princesses de 12 ans et moins 

Pizza Margarita        € 8, 00 

Filet de poulet avec frites       € 9, 00 

Carbonades Flamandes avec frites     € 9, 00 

 

Desserts 

 

Sorbet           € 6, 50 

Créme brûlleè (fait maison)      € 7, 50 

Mousse au chocolat (fait maison)     € 7, 50 

Gaufre bruxelloise avec de la chantilly    € 7, 50 

Pannacotta (fait maison)       € 7, 50 

Dame blanche         € 8, 00 

Brésilienne         € 8, 00 

 



 


